7
“ WOHN UND PFLEGEZENTRUM

CIPPERBET

Wo 13 Tagessuppe / Salat
MO Lauchsuppe
25.03.24 mit Kartoffeln
Salat
DI Kressecremesuppe
26.03.24 bp
Salat
MI Brotsuppe mit Krauter
27.03.24 PP
Salat
28.%824 Fenchelpireesuppe
Salat
FR .
29.03.24 Zucchettisuppe
Salat
SA : . .
30.03.24 Griesssuppe mit Gemiuse
Salat
SO Maissuppe
31.03.24 mit Speck-Croutons

Salat

a"}: g@‘? Roenkiren

Mittagsmenu

Kalbshacktatschli "Pojarski”
Nudeln
zarte Kefen

Poulet Fleischvogel mit Spargelfullung
2-farbige Spatzli
Schwarzwurzeln

Kutteln mit Krautersauce
Dampfkartoffeln
Blattspinat

Trutenragout an brauner Rahmsauce
RoOsti
Rotkraut geschmort

Forellenfilet-Rolle mit Barlauchfillung
Pilaw Reis
cremiges Lauchgemuiise mit Cherrytomaten

Pastetli mit Bratkugeli
buntes Karottengemiise und Erbsli

Kalbskarreebraten mit Krauter-Kruste
Kartoffelgratin
Bohnenduo

Speiseplan vom 25. Méarz 2024 bis 31.

Tagesdessert

Falsches Spiegelei
(Aprikose mit Naturjoghurt)

Ovi-Mousse

Meringues
mit Schlagrahm

Ananaskompott
mit Kokosschaum

Zitronencake

kleiner
Mandelgipfel

Oster Schokoladen-Uberraschung

Marz 2024

Abendmenu (inkl. Suppe)

Griessschnittli
Birnenkompott

Belegte Brote
mit Schinken, Ei und Kase

Frihlings-Pastete
mit Selleriesalat

Fleischkéase
Gemlisesalat
kleine Laugenbrétli

Birnenwéahe

Kaiserschmarrn
Zwetschgenkompott

Café complet
mit Salami und Barlauch-Brie

*Fischdeklaration: zucht aus der Schweiz

AUSWAHLMENU MITTAG

Anmeldung Essen
041 469 62 62

Schweinscordonbleu Alplerart
(mit Sauerkraut, Speck, Raclettekase gefullt)
Herzogin-Kartoffeln und Gemuse-Bouquet

Zum Abendessen stehen
zusatzlich neun Auswahlvarianten
bereit

Wir servieren Ihnen ausschliesslich Schweizer Fleisch.

Das Kiichenteam wiinscht & Guete

Wiinschen Sie genauere Angaben (iber Allergene und Inhaltsstoffe, wenden Sie sich bitte an das Kiichenteam




