
Speiseplan vom 25. März 2024 bis 31. März 2024

Wo 13 Tagessuppe / Salat Mittagsmenu Tagesdessert Abendmenu (inkl. Suppe)

MO
25.03.24

DI
26.03.24

MI
27.03.24

DO
28.03.24

FR
29.03.24

SA
30.03.24

SO
31.03.24

*Fischdeklaration: zucht aus der Schweiz

Das Küchenteam wünscht ä Guete

Griesssuppe mit Gemüse
Pastetli mit Brätkügeli

buntes Karottengemüse und Erbsli

kleiner

Mandelgipfel

Kaiserschmarrn

ZwetschgenkompottSalat

Maissuppe 

mit Speck-Croutons
Kalbskarreebraten mit Kräuter-Kruste

Kartoffelgratin

Bohnenduo

Oster Schokoladen-Überraschung
Café complet

mit Salami und Bärlauch-Brie
Salat

AUSWAHLMENU MITTAG
Schweinscordonbleu Älplerart 

(mit Sauerkraut, Speck, Raclettekäse gefüllt) 

Herzogin-Kartoffeln und Gemüse-Bouquet

Wünschen Sie genauere Angaben über Allergene und Inhaltsstoffe, wenden Sie sich bitte an das Küchenteam
Wir servieren Ihnen ausschliesslich Schweizer Fleisch.

Kressecremesuppe Poulet Fleischvogel mit Spargelfüllung

2-farbige Spätzli

Schwarzwurzeln 

Ovi-Mousse
Salat

Birnenwähe
Salat

Fenchelpüreesuppe Trutenragout an brauner Rahmsauce

Rösti

Rotkraut geschmort

Ananaskompott

mit Kokosschaum

Fleischkäse

Gemüsesalat

kleine LaugenbrötliSalat

Zum Abendessen stehen 

zusätzlich neun Auswahlvarianten

bereit

Griessschnittli

BirnenkompottSalat

Brotsuppe mit Kräuter Kutteln mit Kräutersauce

Dampfkartoffeln

Blattspinat

Meringues

mit Schlagrahm

Frühlings-Pastete

mit SelleriesalatSalat

Belegte Brote

mit Schinken, Ei und Käse

Anmeldung Essen

041 469 62 62

Lauchsuppe 

mit Kartoffeln
Kalbshacktätschli "Pojarski"

Nudeln 

zarte Kefen

Falsches Spiegelei

(Aprikose mit Naturjoghurt)

Zucchettisuppe Forellenfilet-Rolle mit Bärlauchfüllung

Pilaw Reis

cremiges Lauchgemüse mit Cherrytomaten

Zitronencake

Nr. 3


